KONVENT

Divinus Spatburgunder im Barrique
gereift

Das Bukett dieses Burgunders ist gepragt von feinen Kirsch- und
Brombeernoten, begleitet von feinen Réstaromen. Dieser Spatburgunder
prasentiert sich im Geschmack mit Fille, Frucht und Wirze. Sein
Charakter zeigt Ausdrucksstarke und Tiefgrund. Seine gut
eingebundenen Tannine runden das Profil ab.

Speiseempfehlung: Kraftige Fleisch- oder Wildgerichte und wirzige
Hartkdse passen wunderbar zu diesem Wein. Eine besondere
Empfehlung ist geschmorte Entenbrust mit Rotkohl dazu leichtes
WintergemuUse auf einer kraftigen Burgundersol3e.

Trinktemperatur in °C: 14 - 18

Jahrgang: 2020
Brennwert/Energie: 346 kJ (83 kcal)
Alkoholgehalt: 14,0 % vol.

Restzucker: 2,2 g/l

Saure: 5,0 g/l

Sorte: Spatburgunder
Geschmack: trocken

Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Anbaugebiet: Wirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsboden
Flaschengrofe: 0,751

Weinart: Rotwein

Bestell-Nr.: 0045322

APNR: 00905823
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