KONVENT

Trollinger mit Lemberger trocken

Ein Klassiker - hier verbinden sich Wirttembergs Traditionsrebsorten
Trollinger und Lemberger zu einem unzertrennlichen Paar. In der Nase
zeigen sich ein wenig Wildkirsche und rote Johannisbeere. Diese Aromen
setzen sich am Gaumen fort. Eine feine Frische rundet das Profil ab.
Leicht gekiihlt sorgt dieser Wein fir herrlichen Genuss und Erfrischung im

Sommer.
Speiseempfehlung: Brotzeit, Maultaschen, Fleischgerichte, italienische
Kiche
Trinktemperatur in °C: 14 - 18
Jahrgang: 2022
Brennwert/Energie: 315 kJ (75 kcal)
Alkoholgehalt: 12,5 % vol.
Restzucker: 4,9 g/l
Saure: 4,0 g/l
Sorte: Trollinger-Lemberger
Geschmack: trocken
KONVENT Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Anbaugebiet: Warttemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsbdden
WIT LEMBERGER FlaschengréRe: 11
" Weinart: Rotwein

APNR: 00900323

Bestell-Nr.: 0171311

enthalt Sulfite
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