KONVENT

Klosterhof Lemberger mit Trollinger

Der Charakter zeigt sich sehr harmonisch mit einer beerigen Aromatik
und einer schonen Saftigkeit. Im Geschmack ist dieser Rotwein
feingliedrig und angenehm. Eine feine Frische rundet das Profil ab.
Speiseempfehlung: Zu reichhaltigem Vesper mit verschiedenen Kase-
und Wurst-Variationen oder auch zum gegrilltem Kalb- und
Schweinefleisch.

Trinktemperatur in °C: 14 - 16

Jahrgang: 2022
Brennwert/Energie: 320 kJ (76 kcal)
Alkoholgehalt: 12,0 % vol.
Restzucker: 14,9 g/l
Séure: 4,4 g/l
KONVENT Sorte: Lemberger-Trollinger
Geschmack: feinherb
Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Anbaugebiet: Wirttemberg
03, Bodenart: Keuperverwitterungsboden
FlaschengroRe: 0,751
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APNR: 00907423
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Bestell-Nr.: 0182342
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