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Bestell-Nr.: 0364312

Cellarius Exclusiv Grauburgunder
trocken

Im Glas präsentiert sich ein schönes Zitronen-Gelb. Der Duft erinnert an
Aromen von reifen gelben Früchte wie Pfirsich, Birne und Sternfrucht,
aber auch ein würzig-grüne Note. Am Gaumen ist er mineralisch, würzig
und körperreich. Die Säure ist harmonisch eingebunden und die Frucht
findet sich dezent im Hintergrund. Ein gehaltvoller Grauburgunder mit
einem langen, cremigen Nachhall.
Speiseempfehlung: Zu hellem Fleisch, Fisch vom Grill oder
Gemüseaufläufe, z.B. Zucchini - Hackfleisch - Schiffchen mit Kartoffel -
Zucchini - Püfferchen und Béchamelsauce

Jahrgang: 2022
Trinktemperatur in °C: 10-14
Brennwert/Energie: 328 kJ (78 kcal)
Alkoholgehalt: 13,0 % vol.
Restzucker: 6,0 g/l
Säure: 5,0 g/l
Sorte: Grauburgunder
Geschmack: trocken
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 0,75 l
Weinart: Weißwein

APNR: 00904623

enthält Sulfite
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