KONVENT

Klosterhof Schwarzriesling WeilRherbst

In der Nase zeigen sich Aromen von Kirschen, Himbeeren und
Johannisbeeren, welche sich im Geschmack wiederfinden und die in
Kombination mit einer dezenten Saure schén harmonieren. Ein frischer,
erlesener WeilRherbst.

Speiseempfehlung: Einfach so zum Trinken oder auch zum frischen
Sommersalat mit Essig-Ol-Dressing oder auch zum deftigen Vesper mit
verschiedenen Fleisch und Kasesorten.

Jahrgang: 2022
Trinktemperatur in °C: 8 - 12
Brennwert/Energie: 305 kJ (73 kcal)

Alkoholgehalt: 11 % vol.
Restzucker: 20,0 g/l
Saure: 5,2 g/l
Sorte: Schwarzriesling
Geschmack: fruchtig
Qualitat: Deutscher Qualitatswein
ho & Anbaugebiet: Wirttemberg
SCHWAR Z R IESLING Bodenart: Keuperverwitterungsboden
WEISSHER BST & FlaschengroRe: 0,751
AN Weinart: WeiRherbst

APNR: 000902422

enthalt Sulfite

Bestell-Nr.: 5152342
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