
Weinkonvent Dürrenzimmern eG | Meimsheimer Straße 11 | D-74336 Brackenheim-Dürrenzimmern

info@weinkonvent-duerrenzimmern.de | https://weinkonvent-duerrenzimmern.de

Fon: +49 (0) 71 35/95 15-0 | Fax: +49 (0) 71 35/95 15-39

Bestell-Nr.: 0091311

Lemberger trocken

In der Nase Aromen von Wildkirsche und Brombeere begleitet von einer
dezent würzigen Note, die an feine Lorbeerblätter erinnert. Im
Geschmack fruchtig mit einer dezenten Säure die das Profil dieses
Lembergers abrundet.
Speiseempfehlung: Wurst und Käse Vesper, Schwäbischer Wurstsalat

Trinktemperatur in °C: 15 - 18
Jahrgang: 2022
Brennwert/Energie: 315 kJ (75 kcal)
Alkoholgehalt: 12,5 % vol.
Restzucker: 4,9 g/l
Säure: 4,4 g/l
Sorte: Lemberger
Geschmack: trocken
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 1 l
Weinart: Rotwein

APNR: 00900123

enthält Sulfite
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