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Bestell-Nr.: 0123462

Cellarius Samtrot Rosé Kabinett

Der milde, weiche Samtrot Rosé präsentiert sich in der Nase mit
intensiven, süßen Fruchtaromen nach reifer Erdbeere und Himbeere. Im
Geschmack ist der Wein sehr fruchtig und angenehm samtig, mit einer
milden Frische, die ihn zu einem echten Gaumenschmeichler macht.
Speiseempfehlung: Am Besten genießt man diesen Samtrot Rosé auf
der Terrasse oder dem Balkon, auf der Party oder beim (Wein-) Fest. Als
Begleiter zu fruchtigen Nachspeisen macht er sich sehr gut.

Jahrgang: 2022
Trinktemperatur in °C: 9 - 11
Alkoholgehalt: 11 % vol.
Restzucker: 27,90 g/l
Säure: 5,5 g/l
Sorte: Samtrot
Geschmack: fruchtig
Qualität: Deutscher Prädikatswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 0,75 l
Weinart: Rosé

APNR: 00914622

enthält Sulfite
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