
Weinkonvent Dürrenzimmern eG | Meimsheimer Straße 11 | D-74336 Brackenheim-Dürrenzimmern

info@weinkonvent-duerrenzimmern.de | https://weinkonvent-duerrenzimmern.de

Fon: +49 (0) 71 35/95 15-0 | Fax: +49 (0) 71 35/95 15-39

Bestell-Nr.: 0131341

Schwarzriesling mit Samtrot

Die Rebsorten Samtrot und Schwarzriesling sind verwandt und
gehören zur Burgunderfamilie. Beide Sorten zusammen in einer
Cuvée ergeben einen fruchtigen, samtigen Wein.
Schwarzriesling/Samtrot überzeugt mit einer intensiven Fruchtigkeit,
welche an Süßkirsche und ein wenig an Erdbeere erinnert. Im
Geschmack angenehm, geschmeidig und mild mit einer ausgeprägten
beerigen Frucht.
Speiseempfehlung: Brotzeit, Maultaschen, Fleischgerichte, italienische
Küche

Trinktemperatur in °C: 14 - 16
Jahrgang: 2022
Alkoholgehalt: 11,5 % vol.
Restzucker: 22,1 g/l
Säure: 4,4 g/l
Sorte: Schwarzriesling mit Samtrot
Geschmack: fruchtig
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 1 l
Weinart: Rotwein

Weinbesonderheiten:
.

APNR: 000902922

enthält Sulfite
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