KONVENT

TROLLINGER
TROCKEN

Bestell-Nr.: 0161311

KONVENT

Trollinger trocken

Die Rebsorte Trollinger ist neben dem Lemberger "Die Rebsorte
Wiirttembergs".

In der Nase zeigen sich Aromen von Wildkirsche und Himbeere sowie
eine leichte Bittermandelnote. Am Gaumen harmonisch mit dezenten
Gerbstoffen und einer frischen Saure. Das klassische schwabische
"Nationalgetrank". Leicht gekuhlt sorgt dieser Wein fur herrlichen Genuss
und Erfrischung im Sommer.

Speiseempfehlung: Brotzeit, leichte Fleischgerichte, Tunfisch, leichte
italienische Kiche

Trinktemperatur in °C: 14 - 18

Jahrgang: 2022
Brennwert/Energie: 314 kJ (75 kcal)
Alkoholgehalt: 12,5 % vol.

Restzucker: 4,7 g/l

Saure: 4,3 g/l

Sorte: Trollinger

Geschmack: trocken

Qualitat: Deutscher Qualitatswein
Anbaugebiet: Wirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsboden
Flaschengrofe: 11

Weinart: Rotwein

APNR: 00902423

enthalt Sulfite
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