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Bestell-Nr.: 0392342

Klosterhof Riesling

Dieser Riesling zeigt feine Aromen von Aprikose, Pfirsich und grünem
Apfel. Am Gaumen ist er fruchtig, mit einer anregenden Säure.
Speiseempfehlung: Zur scharfen asiatischen Küche, leichten
Sommerküche z.B. eine pikante Bowl aus Rindfleisch, Garnelen und
Zitronengras dazu Pilze, Koriander und Bambussprossen.

Trinktemperatur in °C: 5 - 7
Jahrgang: 2022
Alkoholgehalt: 12,0 % vol.
Restzucker: 15,6 g/l
Säure: 6,6 g/l
Sorte: Riesling
Geschmack: feinherb
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 0,75 l
Weinart: Weißwein

APNR: 00904423

enthält Sulfite
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