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Bestell-Nr.: 5092312

Klosterhof Lemberger Weißherbst
trocken

Der trocken ausgebaute Weißherbst ist bereits seit 60 Jahren ein fester
Bestandteil unseres Hauses. In der Nase zeigen sich Aromen von
Kirschen, Himbeeren und Erdbeeren mit einer mineralisch-würzigen
Komponente. Am Gaumen findet sich eine harmonische Balance
zwischen Frucht und Würze.
Speiseempfehlung: Geflügel oder Fleisch vom Grill, Bauernsalat mit
Frischkäse, gegrilltes Gemüse, Curry

Trinktemperatur in °C: 9 - 12
Jahrgang: 2023
Brennwert/Energie: 305 kJ (73 kcal)
Alkoholgehalt: 12,0 % vol.
Restzucker: 6,0 g/l
Säure: 5,2 g/l
Sorte: Lemberger
Geschmack: trocken
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 0,75 l
Weinart: Weißherbst

APNR: 00901423

enthält Sulfite
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