KONVENT

Winzergluhwein Weill 1,0 Ltr

Dieser exklusive Winzerglihwein duftet fruchtig und aromatisch nach
Orangen und Zitronengras mit intensiven Komponenten wie Zimt,
Sternanis, Nelken und weilRem Pfeffer. Ein gehaltvoller, schmackhafter
Glihwein mit einer dezenten Saure und einer schénen Fruchtigkeit fir
den auBergewohnlichen Gliihweingenuss an kalten Tagen.
Speiseempfehlung: Weihnachtsgeback z.B. Lebkuchen, Vanillekipferl,
Zimtsterne, Spritzgeback oder auch eine deftige Rote im Brétchen.

Alkoholgehailt: 10,50 %vol
Restzucker: 50 g/l
Saure: 5,60 g/l
Sorte: Weisswein
Geschmack: lieblich, sif}
Qualitat: Deutscher Qualitatswein
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APNR: 202200801
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Bestell-Nr.: 0988041
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