KONVENT

Klosterhof Cuvée Blanc trocken

Eine leckere Cuvée aus WeiRburgunder, Chardonnay und
Grauburgunder!

Im Duft zeigen sich Fruchtaromen von Honigmelone und Quittenkompott
in Kombination mit leicht-nussigen Anklangen. Am Gaumen ist er cremig,
schmelzig mit dezenten Mandelnoten und einem fruchtig, intensiven
Nachhall.

Speiseempfehlung: Kalbsfleisch, Gefliigel, Fisch vom Grill z.B.
gebratenes Lachsfilet mit Honig und Chili aus dem Buchenholzrauch
dazu Salzwassergarnelenspieflte mit Focaccia.

Trinktemperatur in °C:6 - 9

Jahrgang: 2021
Alkoholgehalt: 12,5 % vol.
Restzucker: 5,54/l
Saure: 5,10 g/l
Sorte: Chardonnay, Grauburgunder, Weissburgunder
Geschmack: trocken
ipo Qualitat: Deutscher Qualitatswein
CUVEE BLANC Bodenart: Keuperverwitterungsboden
Yo g 1y FlaschengroRe: 0,751
eﬁ@”(mff’ Weinart: WeilRwein

APNR: 000905522

enthalt Sulfite

Bestell-Nr.: 0982312
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