
Weinkonvent Dürrenzimmern eG | Meimsheimer Straße 11 | D-74336 Brackenheim-Dürrenzimmern

info@weinkonvent-duerrenzimmern.de | https://weinkonvent-duerrenzimmern.de

Fon: +49 (0) 71 35/95 15-0 | Fax: +49 (0) 71 35/95 15-39

Bestell-Nr.: 0411311

Weißburgunder trocken

Im Glas präsentiert sich dieser Weißburgunder blassgelb mit leicht
goldenen Reflexen. In der Nase fruchtige Aromen von Honigmelone und
Aprikose. Am Gaumen finden sich lebendige Säure und eine elegante
Frucht. Sehr harmonisch und angenehm frisch.
Speiseempfehlung: Ein perfekter Partner zu Spargel; aber auch zu
Kalbsfleisch, Geflügel, Fisch, Gemüsepfanne oder Risotto.

Trinktemperatur in °C: 7-12
Jahrgang: 2022
Brennwert/Energie: 306 kJ (73 kcal)
Alkoholgehalt: 12 % vol.
Restzucker: 6,6 g/l
Säure: 4,7 g/l
Sorte: Weissburgunder
Geschmack: trocken
Qualität: Deutscher Qualitätswein
Anbaugebiet: Württemberg
Bodenart: Keuperverwitterungsböden
Flaschengröße: 1 l
Weinart: Weißwein

APNR: 00909523

enthält Sulfite
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