KONVENT

Klosterhof Samtrot mit
Schwarzriesling fruchtig

In der Nase préasentiert sich ein intensiver Duft von Kirschen,
Himbeeren und Erdbeeren. Am Gaumen wirkt dieser Rotwein (e N VE 1T
samtig und weich. Eine angenehme Saftigkeit sowie eine flagrante R
Frucht runden das Geschmacksbild ab.

Speiseempfehlung: Deftige Fleischgerichte: Schmorbraten vom
Kalb dazu Speckbohnen mit Salzkartoffeln mit einer Meerrettich-
Sahne Jus.

Trinktemperatur in °C: 14 - 18
Brennwert/Energie: 302 kJ (72 kcal)

Alkoholgehalt: 10,5 % vol. W\E}\
Restzucker: 26,0 g/l KDLE“LI_\/E“_]NT
Saure: 4,4 g/l

Geschmack: fruchtig

Qualitat: Qualitatswein g.U. Wirttemberg

Anbaugebiet: Wiirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsboden

FlaschengroRe: 0,751 SAMTROTMIT 1
Weinart: Rotwein SEHVARZRIE S

Sdition Fetoster '/.Eo/' | FRUCHTIG

APNR: 00904425

enthat Sulfite

Bestell-Nr.: 0122342
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