KONVENT

Samtrot

Wie es der Name bereits voraussagt, handelt es sich beim Samtrot
um einen sehr samtigen und weichen Rotwein. Reife Kirschnoten
und eine feine beerige Komponente machen diesen Wein zu einem
fruchtigen Erlebnis. Im Geschmack tUberzeugt er durch seine
samtige und unkomplizierte Art.

Speiseempfehlung: Brotzeit, deftige Fleischgerichte, Rindsrouladen
mit Sauerkraut und Knédel.

Trinktemperatur in °C: 14 - 18
Brennwert/Energie: 306 kJ (73 kcal)

Alkoholgehalt: 11,0 % vol.

Restzucker: 22,4 g/l

Séaure: 4.4 g/l

Geschmack: fruchtig

Qualitat: Qualitatswein g.U. Wrttemberg

Anbaugebiet: Wirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsbdden KO NVENT
FlaschengroRe: 11
Weinart: Rotwein

SAMTROT

APNR: 00908225

enthat Sulfite

Bestell-Nr.: 0121341
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