
Bestell-Nr.: 0801316

Cabernet Sauvignon mit Merlot 0,25
L

Die Cuvée zeigt ein kräftiges Brombeer-Rot mit helleren Reflexen.
In der Nase dominiert der Merlot die Cuvée mit seinen fruchtigen
Noten nach Himbeeren, Pflaumen und Schwarzkirsche. Der
Cabernet Sauvignon tritt durch Lakritz-Anklänge und Cassis auf.
Beim Geschmack tauschen die Rebsorten ihre Rollen und v.a. der
Cabernet Sauvignon ist deutlich wahrnehmbar durch seinen
frischen Körper untermalt von Kräuternoten. Die Cuvée überzeugt
durch ihre milde Säure und die angenehme Adstringenz.

Speiseempfehlung: Kräftige Fleisch- und Wildgerichte, aber auch
Begleiter zu Pizza und Pasta, z.B. gegrilltes Rinderfilet an Quetsch-
Kartoffeln und saisonalem Gemüse

Trinktemperatur in °C: 14 - 18

Brennwert/Energie: 327 kJ (78 kcal)

Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Restzucker: 5,4 g/l

Säure: 4,8 g/l

Geschmack: trocken

Qualität: Qualitätswein g.U. Württemberg

Anbaugebiet: Württemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsböden

Flaschengröße: 0,25 l

Weinart: Rotwein

APNR: 00910524

enthät Sulfite
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