KONVENT

Cellarius Grauburgunder trocken

36

Saftiger und frischer Granurgunder mit zart-schmelzendem GRAND INTERNATIONAL
Nachhall

Zartgelber Grauburgunder, der im Aroma an getrocknete Ananas, 1

‘ MUNDUS vini

WINE AWARD 2026

Heubliten-Honig, gelben Apfel, frisches Quittengelee und saftige
Honigmelone erinnert sowie Anklange von gerdsteten Haselniissen
zeigt. Im Mund brilliert eine saftig-zupackende Frische, die den
cremigen Abgang harmonisch stitzt und fur einen angenehmen
Trinkfluss sorgt.

Speiseempfehlung:

Lecker zu gegrilltem Fisch, Putenschnitzel, Lende vom Kalb mit
SahnesolRe, Sommersalaten mit Honigmelone und gebackenem
Feta-Kése im Speckmantel, vegetarischem Maronen-Nussbraten
an Steinpilzsol3chen.

Trinktemperatur in °C: 8- 12
Brennwert/Energie: 328 kJ (78 kcal)

Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Restzucker: 5,89/l

Saure: 5,2 g/l GRAUBUR GUNDER
Geschmack: trocken "

Qualitat: Qualitatswein g.U. Wirttemberg

Anbaugebiet: Wirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsbdden

FlaschengréRe: 0751 Bestell-Nr.: 0363312
Weinart: WeilRwein

APNR: 00900126
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