
Bestell-Nr.: 0363312

Cellarius Grauburgunder trocken

Saftiger und frischer Grauburgunder mit zart-schmelzendem
Nachhall

Zartgelber Grauburgunder, der im Aroma an getrocknete Ananas,
Heublüten-Honig, gelben Apfel, frisches Quittengelee und saftige
Honigmelone erinnert sowie Anklänge von gerösteten Haselnüssen
zeigt. Im Mund brilliert eine saftig-zupackende Frische, die den
cremigen Abgang harmonisch stützt und für einen angenehmen
Trinkfluss sorgt.

Speiseempfehlung: 

Lecker zu gegrilltem Fisch, Putenschnitzel, Lende vom Kalb mit
Sahnesoße, Sommersalaten mit Honigmelone und gebackenem
Feta-Käse im Speckmantel, vegetarischem Maronen-Nussbraten
an Steinpilzsößchen.

Trinktemperatur in °C: 8 - 12

Brennwert/Energie: 328 kJ (78 kcal)

Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Restzucker: 5,8 g/l

Säure: 5,2 g/l

Geschmack: trocken

Qualität: Qualitätswein g.U. Württemberg

Anbaugebiet: Württemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsböden

Flaschengröße: 0,75 l

Weinart: Weißwein

APNR: 00900126

enthät Sulfite
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