KONVENT

Cellarius Riesling trocken

Hier trifft feingliedrige Frucht auf lebendige Frische.

Schon im Glas steigen Aromen von gelbem Apfel, Aprikose,
Quittengelee sowie einem Anklang von Amalfi-Zitrone gepaart mit
weil3en Bluten, wie Jasmin, auf. Am Gaumen verleiht eine kihle
Mineralik einen knackigen und frischen Eindruck. Insgesamt ein
schmeichelnder Riesling, der durch seine feingliedrige und fruchtige
Lebendigkeit Gberzeugt.

Speiseempfehlung:

Klassisch zur Forelle Mllerin Art mit Pellkartoffeln, Risotto mit
grinem Spargel, Sushi, Quiche Lorraine.

Trinktemperatur in °C: 8- 12
Brennwert/Energie: 296 kJ (71 kcal)

Alkoholgehalt: 11,5 % vol.

Restzucker: 7,4 g/l

Saure: 6,4 g/l

Geschmack: trocken

Qualitat: Qualitatswein g.U. Wrttemberg
Anbaugebiet: Wirttemberg

Bodenart: Keuperverwitterungsbdden
FlaschengroRRe: 0,751

Weinart: Weildwein

APNR: 00901926

enthat Sulfite
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Bestell-Nr.: 0393312
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